
QUEMADORES Y REJILLAS ABIERTAS:

- Quemadores de hierro fundido 30.000 BTU. Dos anillos de llama para un calentamiento uniforme.
- Los quemadores son anti-obstrucción y se levantan y se separan para facilitar la limpieza.
- Un piloto de pie por quemador para encendido instantáneo.
- Las rejillas miden 305 x 305 mm (12 "x 12").
- Las secciones son fáciles y seguras de levantar para su limpieza.
- El piloto anti-obstrucción está diseñado en las rejillas para proteger a los pilotos de grasa y 
escombros.
- Las rejillas traseras están dimensionadas para colocar ollas grandes directamente sobre el 
quemador y cuentan con una presa de aire caliente.
* (GPA-211-15)
- Las rejillas son de hierro fundido para una larga vida útil.

PARRILLA:

- 30.000 BTU / h con control individual. quemadores de acero inoxidable.
- Las rejillas superiores de hierro fundido de alta resistencia proporcionan atractivas marcas de 
parrillas para asar.
PLACA DE PLANCHA:
- La placa de acero de 1/2 "(13 mm) de espesor altamente pulida mantiene la temperatura y se 
recupera rápidamente.
- Laterales de protección contra salpicaduras para facilitar la limpieza.
- Surface es ideal para una amplia gama de elementos de menú.

FREIDORA:

- Recipiente para freír de acero inoxidable con fondo inclinado
- Tapa de acero inoxidable. -
- Capacidad de 11 lbs de aceite.
- Tina desmontable para facilitar la limpieza. -
- Una cesta freidora. -

 EXTERIOR:

Frente, laterales, protección trasera, repisa, repisa de descanso y placa de protección de acero 
inoxidable.
Costuras de acero inoxidable soldadas y pulidas
Bandeja para migas extraíble de ancho completo debajo de los quemadores abiertos para facilitar la 
limpieza
Garantía de un año para piezas y mano de obra
La grasa se puede eliminar fácilmente.
Las bandejas son extraíbles para facilitar la limpieza.

FUSION DE QUESO: -

- La rejilla se levanta fácilmente para limpiarla. -
- Rejilla resistente cromada. -
- Las perillas de control son de plástico duradero y empuñadura de protección contra el calor
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ESTUFA SOBREMESA

GES-421-VE

GPA-211-15



Opciones y accesorios:

- Soporte de equipo
- Patas de 152 mm (6 ") con pies ajustables
.
Presión en el colector:

- Gas natural: 5.0 ”W.C.
- Gas propano: 11.0 W.C.

Estándar construido para servicio de gas LP. Kit de conversión de gas natural suministrado con la unidad.
Para usar solo en superficies no combustibles. Deje un espacio libre de 0 "de las superficies no combusti-
bles y 6" (152 mm) de las superficies combustibles.
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MODELO    FRENTE     FONDO    ALTO      QUEMADORES            GAS              PESO

GPA-211-15        171cm           56.4cm   35.4cm          2                           127,400               90kg

GES-421-VE       167.2cm         76.8cm   35.4cm          4                           192,250              160kg

ESTUFA SOBREMESA


