
CAPACIDAD 20 KG, 30G A 350G MASA
 220 V BIFÁSICA

Fabricada en acero inoxidable.
Tolva para 20kg.
Incluye una boquilla.
500 A 2,000 porciones por hora
Ideal para masa de pizza:

       N1) DE 40G A 59G = 45 porciones    
       por minuto o 100KG/H

N2) De 60G a 99G = 40 porciones
por minuto o 150 KG/H
N3)  De 100G a 199G = 37
porciones por minuto o 220
KG/H
N4) De 200G a 350G = 16
porciones por minuto o 336
KG/H.

(EQUIPO SOBRE PEDIDO) 

KWH:
CONSUMO ELECTRICO 0.37 KWH

KG:
76.5 KG

MM (ANCHO X LARGO X ALTO):
505 X 910 X 530MM

DIVISORA 
DE MASA

DA20

PANADERÍA

HP: 
1/2 HP

*Imagen mostrada sólo para fines ilustrativos y pueden no ser la representación exacta del equipo. 


